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MEISTER ¢ KOCHER ‘PYPEBA

PRAWDOPODOBNIE NAJLEPSZE URZADZENIE
DO MIESZANIA - GOTOWANIA - SZYBKIEGO SCHLADZANIA

Pod nazwq "kremowar” lub “pasteryzator do kremoéw" kryje sie wiele
réznych maszyn. MEISTERKOCHER wyrdznia sie na tle konkurencjji,
oferujgc znacznie wigcej niz tylko mieszanie i podgrzewanie. Urzqdzenie
to jest zaprojektowane, aby optymalizowac procesy i zapewnic
najwyzszq jakoS¢ produktu.

Dlaczego szybkie chtodzenie wsteczne jest kluczowe?

Klasyczne receptury na kremy, nadzienia i inne masy wymagajqg
gotowania do wrzenia. Diugotrwate, statyczne chtodzenie, na przyktad w
chtodni, stwarza idealne warunki do namnazania sie bakterii w
produkcie. Powolne chtodzenie wsteczne, szczegdlnie w krytycznym
zakresie temperatur, moze prowadzi€¢ do tego, ze produkt szybko
"skwasnieje” lub straci na jakosci.

MEISTERKOCHER rozwiqzuje ten problem dzigki szybkiemu chtodzeniu
wstecznemu. Proces ten rbwnomiernie usuwa ciepto z catego kottq,
przerywajgc proces fermentacji. Zimno jest "wbijane” w produkt, co
zatrzymuje namnazanie sig drobnoustrojéw. W rezultacie, produkt
pozostaje kremowy i bez kozucha, a jego ponowne ubijanie staje sie
zbedne. Takie potqczenie gotowania i szybkiego chtodzenia w tym
samym kotle gwarantuje ciggtos¢ tancucha chtodniczego, co znaczqco
wydtuza trwatos¢ produktdw i zapewnia zgodnosS¢ z normami HACCP.
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MEISTER ¢ KOCHER ‘PYPEBA

Gotowanie do +200° C - Nowe mozliwosci produkcji

Podczas gdy wigkszo$¢ standardowych urzgdzeh na rynku osigga
maksymalnie 100-120°C, MEISTERKOCHER gotuje az do +200°C.

Ta unikalna cecha pozwala na wykorzystanie maszyny przez caty rok,
oferujgc znacznie szerszy zakres zastosowan.

Dzigki wysokiej temperaturze, urzgdzenie nie tylko gotuje, ale takze smazy,
co otwiera nowe horyzonty w kulinarnym rzemiosle.

Przyktady zastosowan to:

e Karmel: Wytwarzanie klasycznego karmelu w temperaturze +176°C.

e Prazenie: Prazenie nasion w temperaturze 185°C.

e Smazenie: Smazenie migsa w temperaturze +200°C, aby uzyskac
intensywny aromat pieczeni.

W branzy piekarniczej i cukierniczej klasyczne zastosowania, takie jak
kremy czy masy skrobiowe, wymagajg temperatury okoto 92°C.
MEISTERKOCHER z tatwosciq radzi sobie z tymi zadaniami, jednoczesnie
dajgc mozliwos¢ wyjscia poza standard i tworzenia bardziej ztozonych i
aromatycznych produktéw.

MEISTERKOCHER zmienia perspektywe i udowadniaq, ze nie tylko gotuje, ale
takze smazy, stajgc sie uniwersalnym narzedziem w kazdej kuchni.
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INNOWACYJNA TECHNOLOGIA HYBRYDOWA
- 0SZCZEDNOSC | ZROWNOWAZONY ROZWOJ

Wiele firm méwi o zrbwnowazonym rozwoju, oszczednoSci i ekonomii.
MEISTERKOCHER idzie o krok dalej i aktywnie dziata w tym kierunku!

Seria HYBRID to przetom w wydajnoscii ochronie zasobdw naturalnych.
Dzieki tej zaawansowanej technologii, urzqdzenie umozliwia oszczednosé
cennej wody pitnej do 90% podczas procesu chtodzenia wstecznego.

MEISTERKOCHER z serii HYBRID to nie tylko oszczednoS¢ wody. To rowniez
skok kwantowy w efektywnosci energetycznej. Urzqdzenie zuzywa
minimalnq ilo§¢ energii, co przektada sie na nizsze koszty eksploatacii i
sprawia, ze jest bezkonkurencyjne w swojej klasie iecej, jest ono
"gotowe do podigczenia® i umieszczone na kétkac
maksymalng elastyeznoS¢ w codziennej pracy.

Jak dziata tech‘l‘l!bé&owa? g A

System, ktory tqgczy dwie technologie. Urzgdzenie MEISTERKOCHER z serii
HYBRID posiada dwa wysokowydajne skraplacze: —

1. Chtodzony powietrzem, przejmuje do 90% pracy w obiegu
chtodniczym.
2. Chtodzony wodg, wspiera go sporadycznie.

Dzieki temu rozwiqzaniu, urzgdzenie osigga 100% wydajnosci przy
minimalnym zuzyciu wody.

Inwestycja w MEISTERKOCHER z serii HYBRID to krok w strone bardziej
zrbwnowazonej i ekonomicznej produkciji, potwierdzajgcy, ze mozna
potqczy€ wydajnos¢ z ekologiaq.
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MEISTER ¢ KOCHER ‘PYPEBA

PROSTE, ZAUTOMATYZOWANE | HIGIENICZNE FUNKCJE

MEISTERKOCHER, z funkcjami mieszania, gotowania i chtodzenia, oferuje
prostq, zautomatyzowanq i higienicznq realizacje przepisdéw — uwalniajgc
Cig od najbardziej czasochtonnych czynnosci.

Skup sig na produkcie, a nie na maszynie. Wr6¢ do pracy, ktérej sie
nauczytes$: rzemiesiniczej i tradycyjnej, bez gotowych produktow.

MEISTERKOCHER nie tylko daje Ci wiecej czasu, ale takze wigcej smaku dla
Twoich klientow. Dzigki ogromnemu zakresowi temperatur i niemal

nieskonczonej liczbie opciji ustawien, MEISTERKOCHER jest uniwersalny we
wszystkich obszarach produkciji (piekarnia, cukiernia, gastronomia).

@ MIESZANIE ))) GOTOWANIE SCHLADZANIE

CECHY: CECHY: CECHY:

* Obrétw prawo-lewo e Precyzyjnaregulacja e Precyzyjna regulacja

e Obroét interwatowy co do stopnia co do stopnia
sterowany czasowo e Temperatura masy e Temperatura masy
e Plynna regulacja do +200°C do +2°C
predkosci * Dowolnie wybierana e Poziomy chtodzenia
temperatura do wyboru od 0 do 9

podgrzewania

ZASTOSOWANIE: ZASTOSOWANIE: ZASTOSOWANIE:
¢ Gtadkie mieszanie e Podgrzewanie [ e Szybkie chtodzenie
e Doktadne mieszanie Nagrzewanie wsteczne
e Gotowanie /[ e |ekkie schtadzanie
Prazenie przeciwbiezne
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MEISTER ¢ KOCHER

‘PYPEBA

ZASTOSOWANIA

PIEKARNIE

Masy parzone, zaczyny, masy
skrobiowe, masy aromatyczne i
masy do gotowania, ciasto
parzone, prazenie nasion, masy,
mochi, nadzienia, krem maslany,
masa makaronikowa itp.

LODZIARNIE

AN

Lody, mieszanka do lodéw,
polewy, Variegato, granita,
czekolada do picig, jogurt, mleko
spozywcze, ser, napoje mleczne,
ryz na mleku, dulce de leche,
kasza manna itp.

CUKIERNIE

%

Krem waniliowy, nadzienie
wisniowe, nadzienia jabtkowe,
masa makowa, ryz na mieku,
konfitury, ganache, sos
Smietanowy, ciasto pszczeli ul,
krem maslany, masa wiedefska,
masa orzechowaq, zel do tortdw,
karmel, zupy owocowe,
ajerkoniak, sernik, musy, galaretki,
dzemy owocowe, panna cotta,
krem bawarski itp.

ZAKLADY PRODUKCYJNE

(@)

Pasteryzacja jaj, masa jajeczna,
ajerkoniak, dzemy owocowe,
nadzienia owocowe, soki
owocowe, koncentraty, grzane
wino, mrozona herbata, poncz,

masto ziotowe, mleko spozywcze,
smoothie, napoje mieszane itp.
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MEISTER ¢ KOCHER GYPEBA

MIESZADtO

Mieszadto w urzgdzeniu MEISTERKOCHER jest wykonane ze stali nierdzewne,;.
Pozwala na energiczne i doktadne mieszanie nawet lepkich mas, takich jak
mieszanki mqgki z wodq.

Dzigki wydajnemu silnikowi napedowemu SEW z przektadniqg, obstugujgcemu
bieg w prawo i w lewo, maszyna jest w stanie samodzielnie przetworzy¢ nawet
ciasto parzone. Mieszadto zapewnia petng swobode iznacznie ogranicza
naktad pracy.

MEISTERKOCHER sprawnie wygtadza masy i miesza sktadniki w sposob
intensywny, ale delikatny. To Pahstwo decydujq, czy owoce bedqg
przetwarzane w matych kawatkach, czy w catosci. Dodatkowo, opcjonalne
elementy, takie jak grabie, mogq rozszerzy€ zakres zastosowah urzqdzenia.
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MEISTER ¢ KOCHER ‘PYPEBA

KRAN WYLOTOWY

Wykonana ze stali nierdzewnej,
jednoreczna wylewka posiada
duzy otwor o Srednicy 80 lub 100
mm. W potqgczeniu z funkcjg
mieszadta i jego biegiem w prawo-
lewo, oprdznianie kotta jest
wyjgtkowo proste. Dzigki temu
gotowe masy, takie jak ryz na
mleku, mak, wisnie czy prazone
nasiona, bez problemu wyptywajg
Z maszyny.

W praktyce, kran wylotowy moze
by¢ regulowany bezstopniowo, co
pozwala na precyzyjne dozowanie
produktu bezposSrednio do
przygotowanych pojemnikow.
Hermetyczne zamknigcie przy
Scianie kotta zapewnia
bezpieczehfstwo i higiene.

Dodatkowq zaletq jest specjalna konstrukcja, ktéra eliminuje potrzebe
rozbierania wylewki do czyszczenia. Wbudowany wytgcznik bezpieczehstwa
gwarantuje, ze gotowy produkt mozna pobra¢ w kazdej chwili, bez ryzyka.
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MEISTER ¢ KOCHER ‘PYPEBA

EKRAN DOTYKOWY

Sercem urzqgdzenia MEISTERKOCHER
jest duzy, kolorowy ekran dotykowy.
Jego interfejs jest przejrzysty i
intuicyjny w obstudze sprawiagjqc, ze
praca staje sie prosta i efektywna.

-

RO /515758 s KocHER

Dostepne funkcje oraz otrzymywane
dane pozwalajq na petng kontrole oraz
optymalizacje kazdego etapu
produkciji.

e tatwe programowanie: Urzgdzenie umozliwia tworzenie az do 299
programow, z ktérych kazdy moze zawiera€ do 9 krokdédw. Dzieki temu
mozesz bez wysitku zautomatyzowac¢ swoje tradycyjne receptury i
posSwieci€ wiecej czasu na kreatywne rzemiosto.

e Petna kontrola: Ekran na biezgco wyswietla doktadne informacje o
temperaturze produktu, co pozwala na precyzyjng kontrole nad catym
procesem.

e Dokumentacja HACCP: Wszystkie dane dotyczqce temperatury sg
automatycznie dokumentowane, co stanowi niezawodne wsparcie dla
wymogoéw sanitarnych.

e Zdalny monitoring: System Wi-Fi-Assistent (W-A-S) to innowacyjne
rozwigzanie, ktére na zyczenie wysyta przebiegi temperatur z catego
procesu produkcyjnego bezposrednio na Twdj adres e-mail, co umozliwia
zdalny monitoring i dokumentacje.
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MEISTER ¢ KOCHER ‘PYPEBA

POKRYWA WIELOFUNKCYJNA

Pokrywa wielofunkcyjna w urzgdzeniu Meisterkocher zostata zaprojektowana
z my$lg o najwyzszych standardach higieny i bezpieczehstwa. Wykonana z
wysokiej jakosci stali nierdzewnej, skutecznie chroni przetwarzane masy
przed zanieczyszczeniami .

¢ 100% higiena: Pokrywa jest w petni spawana, a jej podniesiona krawedz
idealnie pasuje do krawedzi kotta, co zapewnia maksymalng czystosc¢ .

e Odprowadzanie skroplonej wody: Wszelka skroplona woda, ktéra
zbiera sig na spodzie pokrywy, jest odprowadzana na zewngtrz, co
dodatkowo chroni mase .

e Regulacja wilgotnosci: Pokrywa dziata réwniez jako regulator wilgoci, a
specjalny otwdér pozwala na dodawanie sktadnikdbw nawet podczas
trwajgcego procesu .

e Bezpieczehstwo: Otwarcie pokrywy powoduje automatyczne
zatrzymanie mieszadta, co gwarantuje bezpieczehstwo pracy .
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MEISTER ¢ KOCHER ‘PYPEBA

WYJATKOWE WtASCIWOSCI

MEISTERKOCHER to urzgdzenie, ktére wyrdznia sie na rynku zaawansowanymi
wiasciwosciami.

Efektywnos¢ i Zrownowazony Rozwoj

Dzieki potgczeniu dwdch wysokowydajnych skraplaczy — jednego
chtodzonego powietrzem i drugiego, sporadycznie wspierajgcego go,
chtodzonego wodg - seria HYBRID gwarantuje minimalne zuzycie prqdu i
wody. Pozwala na oszczgdnoS¢ cennej wody pitnej do 90% podczas procesu
chtodzenia wstecznego.

Elastycznosé i Zdalna Kontrola

Urzgdzenie jest gotowe do podtqczenia i wyposazone w kétka, co pozwala na
tatwe dopasowanie do wszystkich przestrzennych i indywidualnych potrzeb
produkciji. Dodatkowo, jesli zaktad posiada juz system chitodzenia wodq lodowq
lub glikolem, wystarczy podtqczy¢ serie MKBase lub MK do istniejgcej instalacii.

System Wi-Fi-Asystent (W-A-S) umozliwia zdalne monitorowanie i
dokumentacje. W razie potrzeby wysyta przebieg temperatury z catego
procesu produkcyjnego drogg mailowq, co pozwala na biezqce pobieranie i
korygowanie danych, bez wzgledu na odlegtosc.

Bezpieczenstwo i Kontrola Procesu

Urzgdzenie posiada wbudowany rejestrator temperatury, ktéry dokumentuje
caty proces produkcyjny, wspierajgc tym samym wymagania HACCP. Ponadto,
dostep do technologii i chronionych receptur jest ograniczony hastem, co
zapewnia, ze tylko upowaznieni pracownicy mogq wprowadza¢ zmiany.
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MEISTER ¢ KOCHER ‘PYPEBA

NAJWAZNIEJSZE CECHY W PIGULCE

e Automatyczna realizacja Pahstwa rzemiesSiniczych receptur

e Procesy mozna planowaé¢ [ obliczaé

e Trwato$¢ dzieki chtodzeniu wstecznemu [ Czysta Etykieta [ bez substancii
pomocniczych

e Zadnych potproduktéw

e Duzy, intuicyjny, kolorowy ekran dotykowy

e Wskazdéwki dotyczqce receptur na ekranie

e MozliwoS¢ zapisania do 299 programow

e Maks. 9 krokdw programu

e Silnik z przektadnig SEW o maksymalnym momencie obrotowym

e Gotowanie i prazenie do +200°C

e Mieszadto z biegiem w prawo-lewo

e Wielofunkcyjna pokrywa ze stali nierdzewnej

e Energooszczedno$¢ dzieki gotowej do podtqczenia, innowacyjnej
technologii HYBRID

e Regulacja stopnia chtodzenia w stopniach

e Doktadny pomiar temperatury z doktadnosciq do stopnia

e 1-czeSciowaq, 1,4 kg bezpieczna wylewka, szczelnie przylegajgca do kotta

e Maszyny stojq na 4 kétkach ze stali nierdzewnej

e Chronione hastem obszary

e Zdalna konserwacija [ System Wi-Fi-Asystent

e Do 60 miesigcy gwarancji

PEBA Sp. z 0.0.
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MEISTER ¢ KOCHER GYPEBA

DOSTEPNE MODELE

Najwigkszy wybor rozmiaréw urzgdzen!

25-35-60-80-110-130 - 160 — 180 — 210 — 220 — 270 — 330 — 440 litrow!

Maty / Sredni
25-130L

Wieksza moc
160i210L

Najwieksze rozmiary
180-440L
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MEISTER ¢ KOCHER GYPEBA

PARAMETRY TECHNICZNE
MODEL MK 25 - MK 80 MK-110- MK-130
Zakres temperatur +2°C do +200°C +2°C do +200°C
Pojemnos¢ min-max (kg) 4-380 20-130
Pobér mocy max. (kW) 55-13,5 14-211
Przytacze 400V/3/50Hz 400V/3/50Hz
Wtyczka CEE63/fest CEE63/fest
Wyg;;ar;yk‘g’érc,"m 550 - 700 mm 800 mm
Glebokogd 670 - 800 mm 830 mm
Wysokosé¢ robocza 1020 - 1180 mm 1050 - 1190 mm
Funkcje mieszadta Ruch wg’, wskazéwek zegara, Ruch wgJ3 wskazéwek zegara,
Naped zebaty SEW Obroét w prawo-lewo, Obroét w prawo-lewo,
Interwat Interwat
Predkos¢ obrotowa mieszadta ptynnie regulowana ptynnie regulowana
Kran wylotowy d =80 d=80/100 mm
Duzy kolorowy ekran dotykowy 7 cali 7 cali
Interfejsy wspierajgce HAACP Tak Tak
Receptury Tak Tak
Myjka z goracg woda Tak Tak
Zintegrowany uchwyt na wiadro Tak Tak
Urzadzenie na kétkach ze stali nierdzewnej Tak Tak
Asystent WiFi / Zdalna konserwacja W-A-S Opcja Opcja
Dostep ze smartfona do W-A-S Opcja Opcja
Regulacja chtodzenia 0-9 Tak Tak
Regulacja ogrzewania Tak Tak
HYBRID - Dostepne chtodzenie Tak Tak
Przytgcze do centralnego zasilania glikolem / wodg lodowg Tak / Tak Tak / Tak
Dozowanie wody Opcja Opcja
Ogrzewanie powierzchniowe Opcja Opcja
Wytrzymata 2-cze$ciowa pokrywa Opcja Opcja
Mix-Pro z wytrzymata budowg Opcja Opcja
Mix-Pro Plus Opcja Opcja
Gwint na kranie wylotowym Opcja Opcja
Swiatto sygnalizacyjne dookota Opcja Opcja
Waga w kg (ok.) 151 - 269 kg 320-338 kg

*zastrzega sie mozliwos¢ zmian
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MEISTER ¢ KOCHER

GYPEBA

PARAMETRY TECHNICZNE
MODEL MK-180 - MK-440 MK-160 - MK-210
Zakres temperatur +2°C do +200°C +2°C do +200°C
Pojemnos¢ min-max (kg) 40 - 440 30-210
Pobo6r mocy max. (kW) 28,7 -53,2 30,4-41,6
Przytacze (V/Hz) 400V/3/50Hz 400V/3/50Hz
Wtyczka CEE63/fest CEE63/fest
Wygiei;yk‘(’)"é?m 800 mm 1000 - 1100 mm
Glebokose 830 mm 1050 - 1310 mm
Wysokos¢ robocza 1050 - 1130 mm 1100mm
Funkeje mieszadta Ruch wg, wskazoéwek zegara, Ruch wg’ wskazowek zegara,
Naped zebaty SEW Obrét w prawo-lewo, Obrét w prawo-lewo,
Interwat Interwat
Predkos¢ obrotowa mieszadta plynnie regulowana ptynnie regulowana
Kran wylotowy d =80/100 mm d =80/100 mm
Duzy kolorowy ekran dotykowy 7 cali 10 cali
Interfejsy wspierajgce HAACP Tak Tak
Receptury Tak Tak
Myjka z goracg woda Tak Tak
Zintegrowany uchwyt na wiadro Tak Tak
Urzadzenie na koétkach ze stali nierdzewnej Tak Tak
Asystent WiFi / Zdalna konserwacja W-A-S Opcja Opcja
Dostep ze smartfona do W-A-S Opcja Opcja
Regulacja chtodzenia 0-9 Tak Tak
Regulacja ogrzewania Tak Tak
HYBRID - Dostepne chtodzenie X Tak
Przytacze do centralnego zasilania glikolem / woda lodowg Tak / Tak Tak / Tak
Dozowanie wody Opcja Opcja
Ogrzewanie powierzchniowe Opcja Opcja
Wytrzymata 2-czeSciowa pokrywa Tak Tak
Mix-Pro z wytrzymatg budowg Opcja Opcja
Mix-Pro Plus Opcja Opcja
Gwint na kranie wylotowym Opcja Opcja
Swiatto sygnalizacyjne dookota Opcja Opcja
Waga w kg (ok.) 502 - 713 kg 539 - 682 kg

*zastrzega sie mozliwos¢ zmian

PEBA Sp. z 0.0.
ul. Gtéwna 65, Bobrowiec
05-502 Piaseczno

tel. +48 784 187 425
mail. marta@pebae.pl

www.pebae.pl


tel:+48784187425
mailto:robert.k@pebae.pl

MEISTER ¢ KOCHER ‘PYPEBA

Skontaktuj sie z nami i na wtasne oczy przekonaj o zaletach MEISTERKOCHER!

Robert Kurek - region potudnie
+48 784 091 302
robertk@pebae.pl

Maciej Barwinski - region pétnoc

+48 784 392 119

maciej.o@pebae.pl

Krzysztof Kotakowski - region centrum
+48 664 453 012

krzysztof k@pebae.pl
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