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W Jakosc,
ktora przekonuje
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Szafa chtodnicza

Cechy szczegdlne:
idealne do piekarni, cukierni i ciastkarni

Wysoka wydajnosé:
Doskonate warunki przechowywania zywnosci, nawet jesli
drzwi sg czesto otwierane.

Idealne dopasowanie:
Przystosowane do standardowych rozmiarow blach
piekarniczych i wyposazone w wsporniki w ksztatcie litery "L

Modele BAKER 625, 550, 950, Schtadzarki / Zamrazarki
szokowe (SF) oraz Garownie (GA) sg idealne do intensywne;j
pracy. Przyznana 5 klasa klimatyczna oznacza
przystosowanie do uzytku w temperaturze otoczenia do +40°
C, przy 40% wilgotnosci wzgledne;.

Skuteczna cyrkulacja powietrza

- system obiegu powietrza gwarantuje prawidtowg i
rbwnomierng temperature wewnatrz szafy.

- innowacyjna konstrukcja kanatu powietrznego na catej
dtugosci zapewnia niezaktdécony przeptyw powietrza.

Urzadzenia posiadajg certyfikat CE (zgodny z
normami EN 60335-1 i EN 60335-2-89)

Garownia/
Klimatyzer spowalniajgcy

Lodéwka/Zamrazarka Schtadzarka /
Zamrazarka szokowa

Lodowka
Szafa chtodnicza

.5/+12°C -25/+12°C -30/+10°C 25/+12°C
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PERFEKCYJNA HIGIENA

N ( ; . ) Wyjmowane uszczelki drzwi, zaokrgglone narozniki i krawedzie oraz ochrona
Owa eneraCJ a przed zachlapaniem kluczowych elementow sterujgcych utatwiajg utrzymanie
higieny i usprawniajg codzienne czyszczenie.
) Urzgdzenia zbudowane sg z mys$lg o trwatosci, z uzyciem stabilnej stali
nierdzewnej (AlSI 304) i wysokiej jako$ci materiatow.
Maszyny w piekarni sg przeznaczone do intensywnej eksploatacji.
Codzienng rutyng jest ich czeste uzywanie przez personel, powierzchnie robocze
pokryte mgkg i ciastem, znaczna emisja ciepta oraz drobne czgsteczki pytu w
powietrzu. Co wiecej, urzgdzenia sg w uzyciu 24 godziny na dobe, 7 dni w o
tygodniu, co z czasem moze prowadzi¢ do wysokich kosztow operacyjnych. ZDROWE SRODOWISKO PRACY
Ergonomiczny projekt z przemyslanymi detalami, takimi jak ciggty uchwyt drzwi,
potki odporne na przewracanie oraz drzwi otwierane pedatem z ochrong przed
przecigzeniem, sprawia, ze fizycznie wymagajgce zadania stajg sie tatwiejsze
dla Ciebie i Twojego personelu. Dodatkowo, nasze urzgdzenia pracujg bardzo
cicho, zapobiegajgc nadmiernemu hatasowi w miejscu pracy.

(o]
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0SZCZEDNOSCI ZACZYNAJA SIE JUZ W MOMENCIE ZAKUPU

) Oszczednosc¢ energii i redukcja kosztow sg kluczowym wyzwaniem, zwiaszcza
w piekarni. Nasze urzgdzenia pozwalajg znalez¢ rownowage miedzy
wydajnym chtodzeniem a Swiadomym zuzyciem energii, aby zminimalizowac
zaroéwno koszty eksploatacji, jak i zuzycie pradu.

Oferujemy produkty, ktore sg precyzyjnie dopasowane do Twoich potrzeb, )
bez zbednego komplikowania pracy. Nasza wiedza specjalistyczna polega

na zapewnieniu prostoty obstugi, trwatosci sprzetu oraz dogtebnym

zrozumieniu Twojego codziennego srodowiska pracy.

O LAT PEWNY WYBOR - Z OBIETNICA GWARANCJI
, VLUTNIONIR W peini ufamy naszym produktom, dlatego oferujemy
@ OPTYMALNA OCHRONA PRODUKTOW DZIEKI Czesci & 6-letnig gwarancje na czesci i robocizne..
IDEALNYM TEMPERATUROM Robocizna

-

Urzadzenia sg zaprojektowane do pracy w temperaturze otoczenia
siegajacej 40°C i przy wilgotnosci do 40%, co czyni je idealnym

) rozwigzaniem dla wymagajgcych warunkéw panujgcych w
piekarni. = T .

> Wysokiej jakosci izolacja o grubosci 80 mm, drzwi
samozamykajgce sie przy kacie otwarcia mniejszym niz 90°,
oraz szybkie przywracanie ustawionej temperatury chronig
Twoje delikatne produkty i utrzymujg stabilne warunki
wewnatrz urzadzenia.

@ DUZA POJEMNOSC PRZECHOWYWANIA
DZIEKI PRZEMYSLANEJ KONSTRUKCJI

Duze wnetrze z mozliwoscig regulacji pétek pozwala na
) elastyczne przechowywanie produktéw o roznych
rozmiarach.
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SYSTEM KONTROLI GAROWNI HOSHIZAKI

Nasza Garownia
- Prawdziwie wszechstronna

PEBA Sp. z o.0.
° ul. Gtéwna 65, Bobrowiec  mail. marta@pebae.pl

05-502 Piaseczno

Wielofunkcyjnosc¢:
5 Funkgcji w jednym

Dobrze zaprojektowany system cyrkulacji powietrza i nawilzania jest absolutng podstawg
dla bezbtednego dziatania naszej garowni. Umozliwia on optymalng kontrole nad
procesami takimi jak mrozenie (1), przechowywanie (2), rozmrazanie (3), fermentacja/
garowanie (4) i utrzymywanie ciepta (5).

W trybach przechowywania, rozmrazania, fermentaciji i utrzymywania ciepta temperatury
mozna recznie regulowac, aby jak najlepiej chroni¢ Twoje produkty. Podobnie jak w
przypadku zwyktej lodowki czy zamrazarki, docelowe temperatury sg utrzymywane na
statym poziomie, nawet przy czestym otwieraniu drzwi.

W trybach rozmrazania i gotowania (fermentacji) temperatura moze sie zmieniac, podczas
gdy wilgotnos¢ pozostaje stata, co jest kluczowe dla osiggniecia optymalnych rezultatow.

UZYSKUJESZ W TEN SPOSOB NASTEPUJACE
MOZLIWOSCI KOMBINACJI:

) Sterowane czasowo mrozenie, a nastepnie
przechowywanie przez dowolny czas.

> Sterowane czasowo mrozenie, przechowywanie i rozmrazanie
ze sterowanym czasem (trwania) oraz utrzymywanie klimatu po
zakonczeniu programu rozmrazania

> Kompletny program: mrozenie, przechowywanie, rozmrazanie i
fermentacja (garowanie) az do momentu wyjecia produktu, lub
utrzymywanie temperatury az do pozadanej dalszej obrobki.

LEKKI NACISK — NATYCHMIASTOWE WYKONANIE:

) Wszystkie funkcje sterowania realizowane sg poprzez
dotkniecie odpowiednich przyciskéw na ekranie dotykowym,
co obejmuje m.in. zmiane wartosci oraz uruchamianie lub
zatrzymywanie programow.

Funkcja ,Dotknij i Pus¢” (,Touch and Release”) oznacza w
tym kontekscie, ze elementy sterujgce reagujg natychmiast
tel. +48 784 187 425 po zwolnieniu panelu dotykowego.

www.pebae.pl

Gorna linia: Wyswietla aktualny status (faze) programu, ktéry zostat
wybrany do pracy Prawy gorny rog:
Pokazuje aktualny status

Mrozenie Przechowywanie Rozmrazanie Garowanie Utrzymywanie Temperatury (faze) i pozostaty czas.

o () % | 2/ ) vew| @ | B

MASTER

W srodkowym oknie, symbol aktualnie
dziatajgcego programu jest wyswietlany po
lewej stronie, czas zakonczenia programu
znajduje sie w centrum, a po prawej stronie jest
przycisk stuzacy do przerwania programu.

czerwony trojkat

Wednesday- 11 alarmowy.

+57 808

. W przypadku
PY . X problemu pojawi sie

10:05 - 10,/05,/2023

Zielony pasek u dotu
wyswietlacza wskazuje postep
catego programu w stosunku do
jego catkowitego czasu trwania.

W prawym dolnym rogu wyswietlana
jest aktualna wartos$¢ temperatury lub
wilgotnosci wzglednej, zaleznie od
fazy, w jakiej znajduje sie program.
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@ /‘A' Wyswietlanie fazy w
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UTRZYMYWANIE
HL TEMPERATURY
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Nowoczesne urzadzenia
piekarnicze dla

niezawodnego chlodzenia

Nowa seria Hoshizaki BAKER tgczy wieloletnie doswiadczenie z
najnowoczesniejszg technologig. Rezultatem sg chtodziarki i zamrazarki, ktore
wyrdzniajg sie innowacyjnymi rozwigzaniami i atrakcyjnym designem.

PRAKTYCZNY DESIGN | INNOWACYJNA TECHNOLOGIA

Chtodziarki i zamrazarki HOSHIZAKI BAKER opierajg sie na naszych wielokrotnie
nagradzanych zasadach projektowania i innowacyjnych rozwigzaniach. Kluczowym
elementem jest wydajny system cyrkulacji powietrza, ktéry zapewnia posrednie
chtodzenie i stabilnosé temperatury, chronigc Twoje produkty piekarnicze.
Dodatkowo, sterowanie elektroniczne wyposazone jest w funkcje bezpieczenstwa
dla optymalnej ochrony.

ZACHOWAJ WYSOKA JAKOSC TWOICH PRODUKTOW

Nasze chtodziarki zapobiegajg niepozagdanemu wysychaniu produktéw
piekarniczych dzieki posredniemu przeptywowi powietrza w systemie dystrybuciji.
Dodatkowo, mozesz uzy¢ funkcji suchego chtodzenia w szafach M, aby uzyskaé¢
nizszg wilgotnos¢.

Nasza technologia chtodnicza zostata opracowana tak, aby zapobiegaé wszelkim
niepozgdanym stratom jakosci Twoich produktow, takim jak wysychanie ciasta.

BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI |
TRWALOSC MATERIALOW

Zarowno wnetrze, jak i obudowa,

wykonane sg z wysokiej jakosci
stali nierdzewnej (AISI 304),

najlepszego materiatu do pracy
w wilgotnych miejscach.

PEBA Sp. z o.0. tel. +48 784 187 425
ul. Gtéwna 65, Bobrowiec mail. marta@pebae.pl
05-502 Piaseczno www.pebae.pl

PEBA

DOTYKOWY PANEL
CYFROWY GAROWNI

CYFROWY PANEL DOTYKOWY
DLA GAROWNI GA

UTRZYMYWANIE CHLODU SYSTEM CYRKULACJI 7-calowy, intuicyjny kontroler

Szerokie, magnetyczne i wyjmowane POWIETRZA dﬁt);kgwy jest bardzio tatwy w _

i 5ina i i obstudze i przez caty czas zapewnia
;ZZZﬁT;Z ZZ:?LT?J??'? AT Dzigki kanatowi powietrznemu  p76jr7ysty podglad );ktualnegpo
uciF;czce Jz?mnego powietrzz 9aR na cafej diugosci, szafy statusu procesu. Operator moze
' utrzymujg prawidiowe i wybraé sposrod 8 fabrycznie
niezmiennie stabilne ustawionych programéw
temperatury przez caly czas. standardowych, co ufatwia

rozpoczecie pracy. Ponadto,
intuicyjny kontroler umozliwia reczne
ustawianie programu w celu
dokonania indywidualnych
dostosowan.

MAKSYMALNA PRZESTRZEN PRZECHOWYWANIA

Whetrze szafy moze by¢ efektywnie wykorzystane do
przechowywania Zywnosci.

OCHRONA
WYSWIETLACZA

Wyswietlacz jest odporny na
kapanie (IP21). Dostepne
jest oswietlenie LED.

ZAMOZAMYKAJACE SIE
DRZWI

Drzwi zamykaja sie
automatycznie, gdy kat
otwarcia jest mniejszy niz
90°

STEROWANIE Z
SYSTEMEM ALARMOWYM

Jednostki sterujgce z
systemem bezpieczenstwa
obejmujgcym rézne sygnaty
alarmowe i programy
awaryjne, co zapewnia
wysokie bezpieczenstwo
operacyjne i sprawia, ze
szafy nadajg sie do
szerokiego wachlarza
zastosowan.

OTWIERANIE DRZWI PEDALEM ERGONOMlCZNY UCHWYT NA CALEJ
Z OCHONA PRZED PRZEClAiENlEM WYSOKOSCI

Umozliwia fatwe, bezdotykowe otwieranie drzwi. Jest fatwy do czyszczenia i minimalizuje
(Opcja niedostepna dla szaf BAKER 625) ryzyko gromadzenia sie brudu.
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SPECYFIKACJA 550 i
OPTYMALNE
PRZECHOWYWANIE 6 vear
NA MINIMALNEJ WARRANTY
PRZESTRZENI PARTS &

LABOUR
BAKER M 550 L DR BAKER SF 550 L DR BAKER GA 550 L DR

Chtodziarka Zamrazarka Szokoéwka / Lodéwka / Zamrazarkal
Szafa magazynowa Szafa magazynowa Zamrazarka Garownia
Numer produktu 142551010 143551010 147551010 146551010
P BAKER 550: Taca piekarnicza 60 x 40 cm — wktadanie wzdituzne
Zakres temperatur -5°C / +12°C -25/+12°C -30°C /+10°C -25°C / +40°C . . . .
- — . BAKER 950: Taca piekarnicza 80 x 60 cm oraz 60 x 40 cm — wkiadanie wzdtuzne.
Pojemnosé brutto/netto [I] 480 /335 480 / 314 480 / kA 480 / kA NAJWAZNIEJSZE Sreients LED
; > Posredni przeptyw powietrza w systemie dystrybuciji » Uswietlenie .
Podtgczenie prgdu 230V / NPE 50 Hz 230V / NPE 50 Hz 230V / NPE 50 Hz 230V / NPE 50 Hz CECHY > povietrza tyw Y ystrybucj ; Nl e
Moc przytaczeniowa (Watt) 120 520 550 1400 BAKER M/F Prawie catkowicie unika sie tworzenia suchej skorupy otwierania.
Wymiary (SxGXW mm) 610 x 848 x 2080-2130 || 610 x 848 x 2080-2130 || 610 x 848 x 2080-2130 || 610 x 890 x 2080-2130 550 and 950 lub wysychania produktow piekarniczych. ? Funkeje suchego chiodzenia i sterowanego
. - Wh 1.414 k'Wh lassificati lassificati > Sterowanie elektroniczne posiada funkcje rozmrazania (w modelach M 550 i M 950).
Roczne zuzycie energii (AEC) 396 . no classification no classification bezpieczenstwa dia optymainej ochrony oraz e R mm— npe Y
Klasa efektywnosci energetyczne;j B (9 no classification no classification > \évskfazmk v:ylmlgn)éflltra. i . 25 narzedzi).
Liczba wspornikéw na tace 25 kompletéw 25 kompletow 25 kompletow 25 kompletow z::t:wzgws \A?slprgfr:ik%w:aejt:gg%isealf:rﬁcge. > Otwie_ra.nie_drzwi pedatem z ochrong przed
Max. liczba tac 50 (60 x 40 cm wzdtuz) || 50 (60 x 40 cm wzdtuz) || 50 (60 x 40 cm wzdtuz) || 50 (60 x 40 cm wzdtuz) przecigzeniem.

Inne wyposazenie dostepne na zapytanie. Zastrzega sie mozliwos¢ zmian technicznych i popetnienia btedéw. Opcjonalne przediuzenie gwarancji dla urzadzen typu plug-in (z wtyczka) do 4 lub 5 lat (za dodatkowg optatq).

* Wymagane na miejscu: doprowadzenie wody (3/4") / odprowadzenie wody (DN 32); wymagana przewodno$¢ wody od 200 do 800 mikrosimenséw/cm.

Taca piekarnicza 60 x 40 cm — wkiadanie w poprzek

SPECYFIKACJA 625 . , , , i o
NAJWAZNIEJSZE > Posredni przeptyw powietrza w systemie dystrybucji > Oswietlenie LED.
IDEALNE DLA > Ppowietrza. Drzwi z zamkiem i mozliwo$cig zmiany kierunku
PIEKARNI | SIECI CECHY Prawie calkovyicie unika sig t_worze_nia suchej skorupy > otwierania.
> lub wysychania produktow piekarniczych. Funkcje suchego chfodzenia i sterowanego
FRANCZYZOWYCH BAKER M/F 625 Sterowanie elektroniczne posiada funkcje rozmrazania (w modelu M 625).
bezpieczenstwa dla optymalnej ochrony oraz >

5 wskaznik wymiany fitra tatwo wyjmowana uszczelka drzwi (bez uzycia

BAKER M 625 DR Szafa ze stali nierdzewnej wyposazona w 25 narzedzi).
zestawow wspornikdw na tace piekarnicze.
Chlodziarka, Szafa magazynowa|Zamrazarka, Szafa magazynoMa
Numer produktu 142620010 143620010
Zakres temperatur -5°C /+12°C -25/+12°C
Pojemnos¢ brutto/netto [I] 610/ 319 610 / 319
Podtaczenie pradu 230V / NPE 50 Hz 230V / NPE 50 Hz
Moc przy&aczemowa (Watt) 120 930 NAJWAZNIEJSZE Taca piekarnicza 60 x 40 cm — wktadanie wzdiuzne
Wymiary (SxGxW mm) 830 x 770 x 1970 830 x 770 x 1970 CECHY s Doskonata do diugotrwatej obrobki ciast P
. o oskonata do diugotrwatej obrobki ciasta. zafa wielofunkcyjna: Moze by¢ uzywana
Roczne zuzycie energii (AEC) 478 kWh 2.169 kWh . > Garownia sterowana komputerowo z mozliwoscig jako garownia/klimatyzer spowalniajacy,
Klasa efektywnosci energetycznej C D BAKER GA 5501 950 indywidualnych ustawien programu. chtodziarka magazynowa, zamrazarka
; e . . Wyposazona w generator pary, zapewniajgcy magazynowa lub szafa do rozmrazania
Llczbahwspornlkow natace 25 kompletéw 25 kompletow > optymalng wilgotno$é nawet podczas procesu zgodnie z zasadami HACCP.
Max. liczba tac 49 (60 x 40 cm wzdtuz) 49 (60 x 40 cm wzdtuz fermentagji.
Dalsze wyposazenie dostgpne na zapytanie. Zastrzega sie mozliwo$¢ zmian technicznych i btedéw. Opcjonalne przedituzenie gwarancji dla urzagdzen typu plug-in za
dodatkowg optata.
SPECYFIKACJA 950 . =
THE STORAGE PROS
NAJWAZNIEJSZE Taca piekarnicza 60 x 80 cm oraz 60 x 40 cm
CECHY > Doskonata do dtugotrwatej obrobki ciasta.
BAKER M 950 L DR BAKER SF950L DR BAKER GA 950 L DR . Szafa wielofunkcyjna: Moze by¢ uzywana jako schtadzarka/zamrazarka szokowa,
BAKER SF 550 i 950 > chiodziarka magazynowa, zamrazarka magazynowa lub szafa do rozmrazania
Refrigerator, Freezer, Quick Chiller/ Refrigerator/Freezer/ zgodnie z zasadami HACCP.
Storage cabinet Storage cabinet Freezer Retarder Prover
Numer produktu 142951010 143951010 147951010 146951010
Zakres temperatur -5°C / +12°C -25/+12°C -30°C /+10°C -25°C / +40°C
Pojemnos¢ brutto/netto [I] 1000 / 670 1000 / 670 950 950
Podtgczenie pradu 230V / NPE 50 Hz 230V / NPE 50 Hz 230V / NPE 50 Hz 230V / NPE 50 Hz
Moc przytgczeniowa (Watt) 210 550 1700 1800
Wymiary (SxGXW mm) 830 x 1085 x 2205-2255 || 830 x 1085 x 2205-2255 || 830 x 1085 x 2205-2255 || 830 x 1085 x 2205-2255
Roczne zuzycie energii (AEC) 594 kWh 2.230 kWh no classification no classification
Klasa efektywnos$ci energetycznej C D no classification no classification
Liczba wspornikéw na tace 25 kompletéw 25 kompletow 25 kompletow 25 kompletéw
; 51 (60 x 80 cm/ 51 (60 x 80 cm/ 51 (60 x 80 cm/ 51 (60 x 80 cm/
Max. liczba t
o liezbatac 102 (60 x 40 cm) 102 (60 x 40 cm) 102 (60 x 40 cm) 102 (60 x 40 cm)

PEBA Sp. z 0.0. tel. +48 784 187 425
ul. Gtéwna 65, Bobrowiec mail. marta@pebae.pl
05-502 Piaseczno www.pebae.pl

Inne wyposazenie dostepne na zapytanie. Zastrzega sie mozliwos$¢ zmian technicznych i popetnienia btedéw. Opcjonalne przedtuzenie gwarancji dla urzadzen typu plug-in (z wtyczka) do 4 lub 5 lat (za dodatkowg optatq).

-I O * Wymagane na miejscu: doprowadzenie wody (3/4") / odprowadzenie wody (DN 32); wymagana przewodnos¢ wody od 200 do 800 mikrosimenséw/cm.
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